
 

Table d’hôte 2011 
Salle à manger 
Les Cerisiers 

45- 
 

 
 

l’introduction 
 

Mise en bouche 
 

 
 

le préambule 
 

Feuillée et flocons de ricotta pressés de l’Abbaye St-Benoît  
symbiose aux framboises et poivrons écarlates 

 
Myriade forestière à l’huile de noix et ciboulette 

croquant Parmentier et parmesan 
 

Tian de pétoncles fumés sur purée de pois verts 
Owl’s Bread brioché au citron, lait moussé aux notes de fève Tonka 

Supplément 10- 

 
Carpaccio de canard à la Scandinave et rémoulade de légumes racines 

Supplément 10- 

 
Boudin porcin des salaisons Théberge 

compote de dattes à la cardamone et panais rôti au miel des Cantons 
 

Escalope de saumon écologique de l’Atlantique 
betteraves marinées au sirop de pomme grenade et fenouil confit 

 
Saisie de loup marin au tamari  

fatras de salicorne et jus au miso du Massawippi 
Supplément 12- 

 
Bonbon de lapin de Stanstead au basilic pourpre et vermicelle de riz 

Supplément 5- 

 
On partage.  Assiette dégustation pour 2pers: Tartare bovin divin 
queue de homard tempura, ris de veau en furie et noisettes cajun 

Supplément 20- 



 

l’intermède 
 

Temps à la décoction. (disponible en entrée) 
 

Métissage de laitues de la Ferme bleu lavande 
(disponible en entrée) 

 
Granité aux tierces essences 

 
Potage 2 temps :  

Fleurs de phyllo au proscuitto, velouté de maïs et coulis crécy 
Supplément 5- 

 

 
 

l’essentiel 
 

Capture de nos mers et rivières 
 

Prise du trappeur 
 

Risotto de champignons du Marchand du frais et gouda fumé 
 fini à l’huile de truffe noire du Japon 

 
Blanc de volaille confite juste pour vous à la fleur de sel 

fondue de poireaux au moût de pomme 
 

Filet de porc Nagano et côtes braisées 
expresso allongé 1 sucre à la glace de viande 

 
Mignon de bœuf Angus AAA, Quinta Da Esperança Portugal 2005  

en pétarade au poivre Selim et à la cerise noire 
Supplément 10- 

 
Longe d’agnelet Australien au paprika fumé, coulis à l’ail rôti et tahini 

Supplément 4- 

 
Queue de homard canadien et ses raviolis 

bisque et beurre de pomme au chipotlé 
Supplément 20- 

 
 

 
le bonheur 

 
La carte des desserts 


